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@ FRUITS ) FLORAUX @ EPICES ® VEGETAUX @ AUTRES
Agrumes, Pomme, Fleurs blanches, Poivre, Cannelle, Herbe coupée, Minéral, Boisé,
Poire, Péche, Fleurs séchées, Réglisse, Girafle, Poivran, Tomate, Beurré, Toasté,
Abricot, Fruits Acacia, Rose, Muscade, Vanille, Buis, Eucalyptus, Fumé, Cuir,
rouges, Fruits noirs, Vialette, Lavande, Cacao, Café Foin, Sous-bois Miel, lodé

Tropicaux, Confiturés, Tilleul
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